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Luxembourg 

L’Epicurien 
 

Tarif Professionnel  

Les vins sont comme les enfants d’une fratrie. Tous issus du 
raisin et du travail de l’homme, ils se ressemblent mais 
possèdent chacun leur personnalité. Ils sont comme vous, comme 
moi, tantôt réservés  ou 
timides, tantôt 
séducteurs, joyeux ou 
rieurs, ils évoluent, 
mûrissent, mais ne 
trichent jamais. Ils sont 
authentiques, en un mot, 
vivants. Au fil des 
millésimes et du temps, ils 
dévoilent leurs multiples 
facettes. 
Aimez-les simplement, 
tels qu’ils sont, ils vous le 
rendront au centuple. 

Bonne Dégustation . . . 

   Printemps – Eté 2026                          LUXEMBOURG 

L’Epicurien 
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Luxembourg 

 

 

L’Epicurien  
 

Lettre aux gourmets 

 

Né à la campagne, ma mémoire comme ma vie sont  

remplies de souvenirs liés aux traditions, aux saisons,  

aux produits de notre sol et de nos élevages.... 

Rien que des moments forts et de bonheur vrai. 

 

Homme de terre, je souhaite à travers L’Epicurien  

vous faire partager ma passion pour le vin avec ses  

goûts d’hier et d’aujourd’hui et vous amener à la  

découverte des vignobles. 

 

Pour le plaisir de vos sens ... partageons un moment de bonheur, au travers 

d’une passion de cœur, où goûts et  

couleurs de notre enfance ressurgiront à chaque trouvaille  

que l ’Epicurien mettra dans vos verres. 

 

Mon souhait, vous régaler 
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Luxembourg 

Le Languedoc-Roussillon 
 

 

 

Le Château Guilhem ,  dans la même famil le depuis  6 générations, est situé au cœur  d’un petit vi l lage près de 

Carcassonne, face à la chaîne des Pyrénées, i l  a toujours été entouré de vignes.  

Le Sauvignon du Château, 2025 6.50 € HTVA  7.41 € TTC  

Le Chardonnay du Château, 2025  6.50 € HTVA  7.41 € TTC  

Le Viognier du Château, 2025  7.50 € HTVA  8.55 € TTC  

Les « Vignes du Levant », rouge, 2023  10.00 € HTVA  11.40 € TTC  

Les « Vignes du Levant », blanc, 2025  10.00 € HTVA  11.40 € TTC  

Les « Vignes du Levant », rosé, 2025  10.00 € HTVA  11.40 € TTC  

Bib 5 L, rouge 20.00 € HTVA 22.80 € TTC  

La « Muse de Guilhem », Pétillant doux  11.00 € HTVA  12.87 € TTC*  
 

 

L’Abbaye de Silva Plana ,  véritable joyau de l ’appel lation Faugères est située dans la région de Pézenas.  

Faugères Rosé, AOP Faugères, 2025  8.80 € HTVA  10.03 € TTC  

« Les Moines Blancs », AOP Faugères, 2025  12.00 € HTVA  13.68 € TTC  

« Les Novices », rouge, AOP Faugères, 2025 10.10 € HTVA 11.51 € TTC  

« Le Songe de l’Abbé », rouge AOP Faugères, 2023  18.50 € HTVA  21.64 € TTC * 

« La Closeraie », AOP Faugères, 2024 14.00 € HTVA 15.96 € TTC * 
 

 

En quelques années, le Domaine La Prade Mari est devenu la référence de l ’appel lation Minervois, tant par 

la grande finesse que par le rapport qual ité -prix.  

Le Viognier du Domaine, 2024  8.00 € HTVA  9.12 € TTC  

« Secret de Fontenille », rouge, AOP Minervois, 2024  7.30 € HTVA  8.32 € TTC  

« Conte des Garrigues », rouge, AOP Minervois, 2020  13.30 € HTVA  15.16 € TTC  

« Gourmandises des Bois », rouge, AOP Minervois, 2017  18.00 € HTVA  20.52 € TTC  
 

 
 

Le Château de Lascaux s’étend sur une immense forêt de garrigue peuplée de chêne,  de pins,  de lauriers, 

thyms,  romarins. . . ,  en Languedoc entre Montpell ier et Nîmes,  aux pieds des premiers contreforts des 

Cévennes. Jean-Benoît Caval ier, depuis  1984,  après avoir terminé ses étude s d’ ingénieur en agriculture, a 

introduit dans ce vignoble toutes les techniques de culture de la vigne permettant les équil ibres biologiques 

défenseurs de l ’environnement et de vinification qui  assurent une qual ité optimale, année après année.    

Domaine Cavalier, IGP Val de Montferrand – Saint-Guilhem-le-Désert, blanc, 20 7.00 € HTVA TTC  

Cuvée « Carra », AOC Pic Saint-Loup, rouge, 20 13.16 € HTVA € TTC  

Cuvée « Les Nobles Pierres », AOC Pic saint Loup, 20 20.18 € HTVA € TTC  

Cuvée “Carra”, AOC Pic Saint Loup, 2019, Magnum 27.19 € HTVA € TTC   
 

 

Il existe au cœur de l ’Occitanie, une terre sauvage,  préservée.  Renferment ses plus beaux secrets,  le 

Massif des Corbières dont la Montage d’Alaric est l ’un de ses trésors.  Sur ce point culminant, niché sur les 

contreforts, dans un écosystème naturel  se cache le Château La Baronne  

« Les  Chemins  rouge  »,  AOP Corbières,  2021      15.00 €  HTVA  17. 10  € TTC   

« Les  Lanes  »,  rouge,  AOP Corbières,  2021       12.50 €  HTVA  14.25 €  TTC  

« Les  Chemins  Blanc  »,  AOP Corbières,  2021      15.00 €  HTVA       17. 10  €  TTC  
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Luxembourg 

Le Languedoc-Roussillon (suite) 
 

 

 

Situé à Florensac,  au cœur  de l ’appel lation Picpoul de Pinet, La Cave de Florensac ,  distinguée par le label 

Qualité Hérault, présente des vins fins et droits  au rapport qual ité -prix incomparable.  

Initiale en blanc, 2025, IGP Côtes de Thau  5.50 € HTVA  6.27 € TTC  

Initiale en rouge, 2025, IGP Côtes de Thau 5.50 € HTVA 6.27 € TTC  

Initiale en rosé, 2025, IGP Côtes de Thau 5.50 € HTVA 6.27 € TTC   

Bib 5 L, rosé  20.00 € HTVA  22.80 € TTC  

Bib 5 L, blanc 20.00 € HTVA  22.80 € TTC  

Picpoul de Pinet « Soleil », 2021, AOP Picpoul de Pinet 7.30 € HTVA 8.32 € TTC  
 

 

Le Domaine de Valensac  est un Domaine famil ial  confié à Edwige Thuil lé ; Femme dynamique et entreprenante.  

Domaine situé à Florensac,  à quelques kilomètres de la méditerranée  et de l ’Etang de Thau, i l  bénéficie de 

l ’ influence maritime et de sols frais, idéal à la naissance de vins plein de fraîcheur.   

« Entre Nous », blanc, Albarino, 2024, IGP Pays D’Oc 7.00 € HTVA 7.98 € TTC 

« Barri White », 2025, IGP Pays D’Oc 6.60 € HTVA 7.52 € TTC  

Chardonnay, 2025, IGP Pays d’Oc 6.00 € HTVA 6.84 € TTC  

« Entre Nous », rouge, Petit Verdot, 2023, IGP Pays d’Oc 9.40 € HTVA 10.72 € TTC  

« Entre Nous », rosé, Grenache, 2026, IGP Pays d’Oc 7.00 € HTVA 7.98 € TTC 

Alf’Red, 2025, IGP Pays d’Oc 6.60 € HTVA 7.52 € TTC 

Alf’Red, 2025 – 150 cl, IGP Pays d’Oc 13.40 € HTVA 15.28 € TTC  

 

 

Entre le littoral et la garrigue méditerranéenne, le Domaine Les Yeuses , 80 ha avec vue sur mer. Le climat méditerranéen 

accompagne le raisin tout au long de l’année. La famille Dardé travaille sur la fraîcheur de ses vins. 

Viognier, 2025, IGP Pays d’Oc 7.80 € HTVA 8.89 € TTC  

« Ô d’Yeuses », rouge, 2024, IGP Pays d’Oc 11.20 € HTVA 12.77 € TTC 

« Ô d’Yeuses », rouge, 2024 – 150 cl, IGP Pays d’Oc 24.80 € HTVA 28.27 € TTC  

 

 

Etabli à plus de 300 mètres d’altitude, dans les contreforts des monts du Haut-Languedoc, dans le village de Cabrerolles, le 

Domaine du Météore doit son nom à l’énorme cratère situé en son cœur (200 mètres de diamètre et quatre-vingt mètres de 

profondeur) 

 

« Perséides », rouge, 2024, AOP Faugères 18.00 € HTVA 20.52 € TTC 

« Léonides », blanc, 2025, AOP Faugères 14.00 € HTVA 15.96 € TTC 
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Luxembourg 

 

Les Bordeaux 
 

 

Faites-nous part de vos désirs et de votre budget afin de recevoir vos  

Bordeaux Grand Crus dans nos meilleurs prix, offre sur simple demande. 
 

 

Bordeaux Supérieur   Croix Mouton, 2019  13.20 € HTVA  15.05 € TTC 

 La Croix Barton, 2022 7.30 € HTVA 8.32 € TTC  

 

Haut-Médoc   Château Lanessan, 2012  16.00 € HTVA  18.24 € TTC  

  Château Doyac, 2011  10.00 € HTVA  11.40 € TTC  

   

Saint Emil ion  Château La Caze Bellevue, 2020  15.00 € HTVA 17.10 € TTC  

   

Saint Julien  Château Langoa Barton, 2013 35.09 € HTVA 40.00 € TTC  

 Château Léoville Barton, 2013 57.02 € HTVA 65.00 € TTC  

  Château Langoa Barton, 2020  40.00 € HTVA  45.60 € TTC  

 

Saint Estèphe Château Tour des Termes, 2014 21.00 € HTVA 23.94 € TTC  

 

Moulis-en-Médoc   Château Mauvessin Barton, 2011  17.00 € HTVA  19.38 € TTC  

  Impression de Mauvessin Barton, 2014  11.50 € HTVA  13.11 € TTC  

 

Pessac Léognan Château Carbonnieux, blanc, 2006 35.00 € HTVA 39.90 € TTC  

 Château Brown, 2018 35.00 € HTVA 39.90 € TTC  

 

Notre Sélection de Bordeaux vient de notre partenaire, « Les Vins Fins Anthony Barton » du Château Léoville Barton et Château 

Langoa Barton sous le signe de la Famille Sartorius. Un gage de qualité ! 

 

 

 

 

 

Le Sud-Ouest 
 

 
 

 

Le Domaine de l ’Ancienne Cure  se situe à Colombier et couvre environ 45 hectares, le Domaine est en 

Agriculture Biologique.  La volonté de Christian Roche et d’exprimer la sève du terroir à travers les raisins 

afin d’obtenir les  vins les plus authentiques.  

« Jour de Fruit », rouge, AOC Bergerac, 2019   € HTVA   € TTC  

« L’Abbaye », rouge, AOC Bergerac, 2017   € HTVA   € TTC    
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Luxembourg 

La Provence 
 

 

 

Situé à une douzaine de kilomètres d’Aix -en-Provence, le Château du Seuil ,  est une des très bel les réussites 
au niveau œnologique  tant pour ses rosés que pour ses blancs.  

Château du Seuil, blanc, 2025 10.00 € HTVA  11.40 € TTC  

Château du Seuil, rosé, 2025 10.50 € HTVA  11.97 € TTC  
 

Différents formats de rosé jusqu’à 600 cl sur commande 
 

 

 

 

 

 

Les Côtes du Rhône 
 

 

 

Crozes Hermitage  

Depuis  1996,  Gil les Robin a décidé de reprendre le vignoble créé par son arrière-grand-père et,  depuis son 

mil lésime 2001, Gil les Robin a été classé parmi les meil leurs vignerons de la Val lée du Rhône. Ainsi la bel le 

histoire du Domaine Gil les  Robin continue,  avec toujours le même objectif, depuis plus de 80 ans :  révéler la 

complexité de la syrah par la magie de l ’assemblage de terroirs à fort caractère.  

« Cuvée Albéric Bouvet », 2024  23.00 € HTVA 26.22 € TTC  

« Cuvée Albéric Bouvet », 2024, Magnum  48.00 € HTVA 54.72 € TTC 

« Cuvée Papillon », blanc, 2024 21.00 € HTVA 23.94 € TTC  

« Cuvée Les Marelles », blanc, 2024  24.20 € HTVA 27.59 € TTC  

« Cuvée André Péalat », 2023, AOC Saint-Joseph  33.00 € HTVA 37.62 € TTC 

« Cuvée Les Châtaignés », blanc, 2024, AOC Saint-Péray 22.00 € HTVA 25.08 € TTC  

 

 

Condrieu – Saint Joseph  

La Val lée du Rhône abrite huit petites appellations, toutes plus prestigieuses les unes que les autres. Depuis 

plus de 20 ans, Christophe Pichon s’efforce  de vous offrir la finesse et l ’élégance dans ses vins.  

Condrieu, 2024  34.21 € HTVA  39.00 € TTC  

Saint Joseph, blanc, 2024  25.45 € HTVA  29.00 € TTC 

« Allégorie », 2024, AOC Cornas 39.50 € HTVA 45.00 € TTC  

 

 

 

Christophe Bil lon fait partie des étoiles montantes de l ’appel lation du fait de sa prise de position pour le 

respect de la vigne et du travail  à l ’ancien .  

Cuvée « Les Elotins », 2024 41.00 € HTVA 46.74 € TTC  

Cuvée « La Brocarde », 2024 55.00 € HTVA 62.70 € TTC  
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Luxembourg 

 

 

 

Gigondas 

Situé à Sablet,  vi l lage pittoresque des Côtes du Rhône, le Domaine famil ial de Piaugier  est une excellente 

référence. Un Domaine intéressant à découvrir dont les vins dansent sur des notes de fruits  et d’épices, avec 

une fraîcheur et une minéral ité très agréable.  

Sablet, rouge, 2022  11.00 € HTVA  12.54 € TTC  

Sablet, blanc, 2024 15.50 € HTVA 17.67 € TTC 

Gigondas, 2021, AOC Gigondas  23.00 € HTVA 26.22 € TTC  

Côtes du Rhône, blanc,  9.00 € HTVA 10.26 € TTC 

Sablet, rouge, 2022, Magnum 29.00 € HTVA 33.06 € TTC 

« Grange de Piaugier », 2022, Magnum 20.00 € HTVA 22.80 € TTC 

« Grange de Piaugier », 2023, AOC Côtes-du-Rhône 8.50 € HTVA 9.69 € TTC 

  

 

 

Vacqueyras 

Le Domaine Les Ondines est situé sur le plateau des garrigues de Sarrians, faisant face aux Dentelles de 

Montmirail ,  avec en toile de fond la face ouest du célèbre Mont Ventoux.    

« Les Ondines », 2024, AOC Vacqueyras   € HTVA  € TTC  

Vacqueyras « Passion », 2024, blanc, AOC Vacqueyras  € HTVA € TTC 

« Ondines », 2024, AOC Côtes-du-Rhône  € HTVA € TTC  

 

 

 

Le Beaujolais 
 

 

Domaine qui  sait travail ler et produire des Beaujolais -Vil lages fermes, colorés, charnus, en tout point 

comparables à des grands crus, Gilles Gelin du Domaine des Nugues  est décidément quelqu’un à suivre de près.  

Beaujolais-Lancié, 2022  10.00 € HTVA  11.40 € TTC  

Fleurie, 2023   14.00 € HTVA 15.96 € TTC  

Moulin à Vent, 2021 15.00 € HTVA 17.10 € TTC  

Beaujolais blanc, 2020 10.20 € HTVA 11.63 € TTC 

Brouilly, 2023 15.00 € HTVA 17.10 € TTC   

 

 

Le Domaine Louis-Claude Desvignes  produit l ’un des Morgon les plus suaves et fins de l ’appel lation,  du fait 

de sa situation sur la « Côte du Py »,  le meil leur emplacement de la région.   

Morgon « La Voûte Saint-Vincent », 2023 15.95 € HTVA 18.66 € TTC  

Morgon « Côte du Py », 2023 30.00 € HTVA 35.10 € TTC  

 

 

La Vallée de la Loire 
 

 

 

Annick-Tinel-Blondelet ,  issue d’une famil le de vignerons, exploite avec passion, 15 ha de vignes sur les 

meil leurs terroirs des 2 appellations, et privi légie une production traditionnelle de grande qual ité.  

Pouilly-Fumé « Arrêt Buffatte », 2019  19.00 € HTVA  21.66 € TTC  

Sancerre blanc, 2020  19.00 € HTVA  21.66 € TTC  
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Luxembourg 

 

 

 

 

 

Adèle Rouzé s’installe en 2003 et crée sa propre exploitation à Quincy, le Domaine compte environ 5 hectares en appellation 

Quincy, planté en sauvignon. Le travail de la vigne se fait en culture raisonné dans le respect de l’environnement. 

La « Cuvée » du Domaine, 2024, AOC Quincy 15.00 € HTVA 17.10 € TTC  

 

 

Au cœur de l’appellation Cheverny, Hervé Villemade cultive les vignes du Domaine familial créé en 1939 par son grand-père 

Désiré. Le Domaine est en culture biologique. 

 

« Domaine », blanc, 2025, AOC Cheverny      15.00 € HTVA 17.10 € TTC 

« Domaine », rouge, 2025, AOC Cheverny      15.00 € HTVA 17.10 € TTC 

Bourgogne 
 

Grands noms de Bourgogne et Grands Domaines. 

Faîtes-nous connaître vos désirs sur l.epicurien@cegecom.lu pour une offre personnalisée 
 

 

Le Domaine Gérard Tremblay  est au sommet de son savoir-faire,  la précision des vinifications n’a jamais  été 

aussi élevée.  

Chablis, 2024 17.50 € HTVA  19.95 € TTC  

Chablis « Cuvée Hélène », 100 % fût, 2024  21.00 € HTVA  23.94 € TTC  

 

 

Le Domaine Gaston et Pierre Ravaut est une exploitation famil iale située à Ladoix -Sérigny en Côte d’Or.  Le 

Domaine a pris ses racines au pied du célèbre coteau de Corton.  

Aloxe-Corton, 2020  37.00 € HTVA  42.18 € TTC  

Ladoix, 2020  30.00 € HTVA 34.20 € TTC  

Ladoix blanc, 2018  30.00 € HTVA 34.20 € TTC  

Corton Charlemagne, blanc, 2018 (Quantité limitée)  86.00 € HTVA 98.04 € TTC  

 

 

Le Domaine Chavy-Chouet  est un domaine à suivre de près et des vins à revoir bientôt, pour confirmer leur 

beau potentiel .  

Meursault, Clos des Corvée de Citeau « Monopole », 2018   45.00 € HTVA 51.30 € TTC  

Puligny-Montrachet 1°Cru « Les Folatières », 2018  56.00 € HTVA 63.84 € TTC  

Pommard 1°Cru « Les Chanlins », 2018  56.00 € HTVA 63.84 € TTC  

Volnay « Sous la Chapelle », 2018  50.00 € HTVA  57.00 € TTC  
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Luxembourg 

Bourgogne (suite) 
 

 

 

Stéphane Aladame est sans doute le porte-drapeau de l ’appel lation Montagny,  et ce depuis  quelques années.  

La régularité de ses cuvées quel que soit le mil lésime est tout simplement remarquable.  

Montagny 1°Cru « Les Vignes Derrière », 2018  25.00 € HTVA  28.50 € TTC  
 

 

A l ’extrême Sud de la Bourgogne,  le Domaine s ’étend sur une dizaine d’hectares autour du petit vi l lage de 

Chaintré,  typique du Mâconnais. Dominique Cornin cultive ces vignes en respectant la nature,  à l ’écoute 

permanente du vignoble et le moins interventionniste possible.  

Mâcon Fuissé « Les Bruyères » 2020  16.00 € HTVA 18.24 € TTC      

Saint Véran « Les Serreuxdières », 2021  22.00 € HTVA 25.08 € TTC 

Pouilly-Fuissé « Villages », 2020  24.50 € HTVA  27.93 € TTC  

 

 

Le Domaine Phil ippe Milan & Fils  se situe dans le vi l lage de Chassey -le-Camp,  propose des vins équil ibrés, 

puissant et élégant.  Il  se situe en Côte chalonnaise,  près de la capitale gastronomique, Chagny.   

Bourgogne blanc Aligoté, 2019  9.00 € HTVA 10.26 € TTC  

Rully, blanc, 2020  16.00 € HTVA 18.24 € TTC  

Rully, rouge, 2019  15.30 € HTVA  17.44 € TTC  
 

 

Le Domaine Guil laume Baduel de plusieurs générations util isant des pratiques culturales dans le respect du 

sol et des plantes par l ’action du labour à cheval  et une culture raisonnée pour valoriser le terroir.  Les 

vendanges sont réal isées à la main.  Les vins sont d’une grande richess e aromatique.  

Monthélie « Les Sous Roches » blanc, 2015 24.00 € HTVA  27.36 € TTC  

Monthélie « Les Sous Roches » blanc, 2016 27.00 € HTVA 30.78 € TTC  

Bourgogne Pinot Noir « Les Grandes Carelles », 2017 20.00 € HTVA  22.80 € TTC  

Monthélie « Les Sous Roches » rouge, 2014  21.50 € HTVA  24.51 € TTC  

Pommard 1°Cru « Les Saussilles », 2017 47.00 € HTVA  53.58 € TTC  
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L ’Alsace 
 

 

 

Le Domaine Roland Schmitt est présent sur les grandes tables avec des vins dont la structure, la générosité 

en fait une valeur hors du commun.    

Riesling « Glintzberg », 2024  15.00 € HTVA  17.10 € TTC  

Gewürztraminer « Glintzberg », 2024  14.50 € HTVA  16.53 € TTC  

Pinot Blanc, 2025 11.00 € HTVA  12.54 € TTC  

Pinot Gris, 2025  13.00 € HTVA  14.82 € TTC  

Pinot Noir, 2025 15.00 € HTVA  17.10 € TTC  

« Les Bulles de Noémie », Crémant  14.50 € HTVA 16.96 € TTC * 

 

 

On ne présente plus Le Domaine du Clos Saint Landelin ,  René Muré fait partie de ces quelques vignerons 

alsaciens passionnés,  dignes héritiers du savoir -faire de la région.  Ces vins sont en finesse,  élégance et d’une 

précision rare.   

Alsace « Assemblage de cépages », 20, Signature René Muré  € HTVA  € TTC  

Pinot Gris « Clos Saint Landelin », 20  € HTVA  € TTC  

Gewurztraminer « Vorbourg », Vendanges Tardives,   € HTVA  € TTC  

Sylvaner « Signature », € HTVA  € TTC  

 

 

 

 

 

La Champagne 
 

 

 

“Depuis 1859 à la pointe de la Côte des Blancs, terre de grands Chardonnay,  la  Famil le Duval-Leroy a 

constitué le plus beau domaine Premier Cru de Champagne. Les approvisionnements en Grands Cru et Premier 

Cru représentent 40% de l ’approvisionnement total ,  une exception en Champagne. Aujourd’hui,  le Champagne 

Duval-Leroy est plébiscité dans plus de 70 pays et plus de 250 restaurants étoilés. Un must en Champagne”.  

Brut Premier Cru « Fleur de Champagne »  42.75 € HTVA  50.02 € TTC * 

Rosé Prestige Premier Cru  47.00 € HTVA  55.00 € TTC * 

« Femme de Champagne » Grand Cru 111.00 € HTVA 130.00 € TTC * 

Précieuses Parcelles « Clos des Bouveries », Premier Cru, 2008 97.00 € HTVA 113.50 € TTC * 

Cuvée « Meilleur Ouvrier de France » 42.75 € HTVA 50.02 € TTC * 

 

 

Vigneron autodidacte ,  tout droit sorti  de l ’école Veuve Cl icquot -Ponsardin,  son Champagne Guil lette-Brest 

représente la nouvel le génération de V ignerons de talent. 

Cuvée « Brut sans Année »  20.00 € HTVA 23.40 € TTC * 

Cuvée « Brut sans Année », rosé  24.00 € HTVA  28.08 € TTC * 

Cuvée « Blanc de Blanc »  22.00 € HTVA  25.74 € TTC * 
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Besoin d’un cadeau ? 

Faites votre choix dans nos 

produits et nous vous 

préparerons les plus belles 

corbeilles ou coffrets.  

Envie d’une dégustation en privé 

? Contactez-nous pour fixer un 

rendez-vous. 

 

 

 
Tous nos prix s’entendent TTC et en €.  

 

Le taux de TVA se compose comme suit : 

  14 % sur les vins tranquilles 

* 17 % sur les Champagnes, alcools et les 

vins supérieurs à 13 % de volume d’alcool. 

 

Les prix sont sans engagement jusqu’à 

épuisement de stock.  

 

Les prix appliqués seront ceux du tarif en 

vigueur le jour de la réception de la commande 

en nos bureaux. 

 

Nos prix étant soumis aux fluctuations du 

marché (production, transport), nous nous 

réservons le droit de modifier le tarif à tout 

moment et sans préavis préalable.  

 

Nos factures sont payables au comptant à la 

livraison net et sans escompte. 
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L’Epicurien 
 

8a, rue de Diekirch 

L-7440 Lintgen 

Grand-Duché de Luxembourg 

 

 

 

Emmanuel DESIMPEL 

GSM Lux: +352 621 185 417 

GSM Bel: +32 475 68 29 97 

l.epicurien@cegecom.lu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

www.lepicurien.lu 

 

 

 

 

BIL - BILLLULL LU93 0021 1749 8947 8700 

 


